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BRUT - Cuvée Florian

Cépage :
35% de Chardonnay, 15% de Pinot Noir, 50% de Pinot
Meunier.

Vieillissement :
Cette cuvée a passé 4 ans dans nos cuves avanl d'élre
commercialisée.

Dosage :
12.27% d'alcool, 11g/ de sucre, 0.10g/1 acide malique naturel.

Dégustation :

Robe or pdle,
train de bulles dynamique.

1°" nez gourmand aux notes patissiéres de beure et de
4 créme pralinée. 2°™ nez exprime pleinement les fruits
Jjaunes et blancs.

. Attagque vive et charnue. Ensemble généreux, laissant
< rtransparaitre une certaine crémosité, doté d'un bel
wse  équilibre entre fraicheur el onctuosité. Finale tonique,
rehaussée de fins amers.

Accord mets et vins :

Tempuras de crevette, Rillettes de magquereaux. . : r—
Hachis parmentier, Supréme de volaille. L
Crottin de Chavignol. i P
Pain perdu aux pommes et aux raisins, Paris-Brest. :
P P CUVEE FLORIAN

w L Liver Amopercaer = dran e L fontods
Liswe 1% falde

Disponible au format 75cl.
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